
辻調東京校での「しまね和牛特別授業」 

 

１．目的 

将来、国内外で活躍する料理人となる辻調理師専門学校の生徒が、和牛業界の状況や

地域の食材について学ぶとともに、実際に味わうことによって、その特色や魅力を実感

することを目的として開催する。 

 

２．日時および場所 

 ・令和８年１１月４日（水） 16:40～18:10 

 ・辻調理師専門学校 東京（東京都小金井市貫井北町 4-1-1） 

 

３．受講者 

 ・東京校生徒および教職員 約 40 名 

 

４．講義内容 

 ①挨拶 

 ②開催趣旨説明           

 ③講義内容 

・しまね和牛の基礎知識：島根県畜産課          

 …島根県紹介、しまね和牛の定義、受賞歴、和牛肉生産の状況、 

「美味しさ」に着目した新ブランド戦略「旨
うま

し 縁
えにし

」の紹介 等 

 

  ・生産者より、現場で感じる和牛情勢：㈲藤増 

   …会社紹介。A5 ランクが７割を超す中、感じている消費者ニーズとの乖離、 

それを埋めるための新しい取り組み紹介、シェフの卵に期待すること 等 

 

④ブロック肉のカット実演：（株）バルニバービウィルワークス 

 主な調理方法等を説明しながら、ランプのブロック肉を捌く 

 

 ⑤しまね和牛（旨
うま

し 縁
えにし

）の試食                 

調理法：ステーキ、しゃぶしゃぶ 

 

⑥質疑応答、意見交換             

 


