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島根県観光キャラクター島根県観光キャラクター
「しまねっこ」「しまねっこ」

おいしいね！

島観連許諾第9279号島観連許諾第9279号

島根県
（しまねブランド推進課）

【第12回】

主催：RX JAPAN 株式会社

“日本の食品” 輸出EXPO SUMMER

日時

島根県ブース

6月24日（水）-26日（金）
2026年

会場 東京ビッグサイト 南2ホール 

6-30

10：00‐17：00

JAPAN  SHIMANE  BUYER'S  CATALOG



株式会社大磯

有限会社小西本店

しまね有機ファーム株式会社

株式会社千茶荘

有限会社森田醤油店

若女食品株式会社

https://oiso-global.co.jp

https://www.nishikimiso.com

https://shimaneorganicfarm.com/

https://www.senchasou.com/

https://morita-syouyu.com/

https://wakashoku.jp/

OISO Co., Ltd.

Konishi Honten Co., Ltd.

Shimane Organic Farm Co., Ltd.

Senchasou Co., Ltd.

Morita soy-sauce Co., Ltd.

Wakame Foods Co., Ltd.

〒 697-0017 島根県浜田市原井町 3050-20
TEL 0855-23-4838
E-mail  ojimoto@ooiso.ecnet.jp

〒 690-0044 島根県松江市浜乃木 2 丁目 14-30
TEL 0852-24-2828
E-mail  info@nishikimiso.com

〒 699-4221 島根県江津市桜江町市山 507-1
TEL 0855-92-8033
E-mail  global@kuwakuwa.tv

〒 690-0843 島根県松江市末次本町 74
TEL 0852-24-0703
E-mail  1000chacafe@gmail.com

〒 699-1511 島根県仁多郡奥出雲町三成 278
TEL 0854-54-1065
E-mail  info@morita-syouyu.com

〒 695-0001 島根県江津市渡津町 961-4
TEL 0855-52-2468
E-mail  export-expo-wakame@wakashoku.jp

3050-20 Harai-cho, Hamada-City, Shimane 697-0017 JAPAN	
+81-855-23-4838

2-14-30 Hamanogi, Matsue-City, Shimane 690-0044 JAPAN
+81-852-24-2828

507-1 Sakurae-cho Ichiyama, Gotsu-City, Shimane 699-4221 JAPAN
+81-855-92-8033

74 Suetsuguhonmachi, Matsue-City, Shimane 690-0843 JAPAN	
+81-852-24-0703

278 Minari, Okuizumo-cho, Nita District, Shimane, 699-1511  JAPAN
＋ 81-854-54-1065

961-4 Watazu-cho, Gotsu-City, Shimane 695-0001 JAPAN
+81-855-52-2468

のどぐろ刺身＆寿司

神倉

有機桑抹茶

抹茶（セレモニアル・オーガニック・業務用）

有機国産丸大豆醤油

海のナゲット

えっ !? これが冷凍なの？ 驚きの旨さ !!

幻の大豆と厳選した国産原料を 1 年以上熟成した特別な味噌

お気軽にお料理やお菓子、お飲み物に幅広くご利用頂けます

高級石臼挽きから料理用まで揃う日本各地の抹茶

子供たちに食べ続けさせたい商品作りを

売場映え抜群! 魚の形のナゲット

島根県から山口県沖近海で漁獲されたのどぐろ
（アカムツ）を 3DFreezer で瞬間凍結、鮮度
抜群の状態に仕上げました。生の刺身と同じ
品質で刺身・寿司を味わうことができます。

選りすぐりの国産原料のみを使用し試行錯誤
を重ねた末に完成した「神倉」。鳥取県三朝
町神倉集落で古くから守り継がれてきた幻の
地大豆「神倉大豆」、ブランド米「きぬむす
め」 「室戸沖海洋深層水」の塩を使用し、1
年以上の長期熟成によりほんのりとした甘み
と旨みが豊かな米味噌に仕上げました。

国産の有機桑の葉を抹茶状に仕上げました。
カルシウム、亜鉛、鉄分、食物繊維を含み、
そのままお茶として召し上がるのはもちろん食
事やお菓子にまぜて健康料理をお楽しみ頂け
ます。

石臼挽きの高級抹茶からオーガニック、料理・
菓子・ドリンク用まで幅広く取り揃えています。
宇治・八女・鹿児島など日本を代表する産地
の抹茶を供給可能。
FSSC22000 認証工場で製造。

有機国産大豆、有機国産小麦、天日塩を使
い木桶に仕込み二年熟成した有機国産丸大
豆醤油。深い旨みのあるすっきりとした味わ
いが特徴です。通常の醤油としてはもちろん、
おさしみ用としてブリなどの脂ののった魚にも
適しています。

売場でひと目で選ばれる魚型ナゲット。形状
のかわいさで家族層の手に取りやすさが向上
し、冷凍ケースの差別化にも最適。弁当・夕
食需要をしっかり捉え、回転が期待できる実
力派アイテムです。

Nodoguro (Akamutsu) was caught in 
the coastal waters off Yamaguchi 
Prefecture from Shimane Prefecture 
and flash-frozen using 3DFreezer to 
preserve its exceptional freshness. 
Enjoy sashimi and sushi with the same 
quality as fresh raw fish.

“Kannokura” is a premium rice miso crafted exclusively 
from carefully selected domestic Japanese ingredients and 
perfected through extensive trial and error. It is made 
using the rare heirloom soybean variety “Kannokura 
Daizu” traditionally preserved for generations in the 
Kannokura village,the premium rice brand “Kinumusume”; 
and salt made from deep ocean water drawn off the coast 
of Muroto. Fermented and aged for over one year, it 
develops delicate sweetness and rich umami.

Domestically grown organic mulberry 
leaves are processed into a caffeine-
free powder that contains calcium, 
zinc, iron, and dietary fiber.  Can be 
enjoyed on its own as a tea or mixed 
into a variety of drinks and sweets 
similar to traditional matcha!

We offer a wide range of matcha, 
from premium stone-ground to 
organic and culinary grades for food, 
sweets, and beverages. Matcha from 
renowned Japanese regions such as 
Uji, Yame, and Kagoshima is available. 
Manufactured in an FSSC 22000–
certified facility.

Fermented and aged in Japanese 
ceder barrels
Organic domestic whole soybean and 
wheat, sun-dried salt
Cert i f ied  by  Organ ic  Japanese 
Agricultural Standards

Fish shaped nuggets that boost family 
sales and grab attention.

Nodoguro sashimi & Sushi

KANNOKURA

Organic Mulberry Matcha

Matcha ( Ceremonial , Organic , Latte )

Organic Barrelaged Soy Sauce

Sea Nugget

Huh!?  Is this frozen? So delicious it's amazing!

A special miso fermented for over one year using rare heirloom 
soybeans and carefully selected Japanese ingredients.

The best caffeine-free alternative to traditional matcha!

From premium stone-ground to culinary matcha, sourced from across Japan

We aim to create products that people would like to feed to their own children.

Standout fish-shaped nuggets


