
島根スサノオマジックのブースターの皆さん、こんにちは！
　　　　　　　　　　　島根県の「エコも」です！
食欲の秋はいろんなところで楽しいイベントをやっているね。「リユース食器」は食のイベントで大活躍するよ。いろんな

イベントで「リユース食器」が繰り返し使われるためには、きちんとした衛生管理が必要だね。

【「リユース食器」の衛生管理】

○リユース食器の貸し出しを行う業者では、自主ガイドラインを作って洗浄・保管方法を定めて衛生管理に取り組んでいるよ。

【使われた「リユース食器」がきれいになるまでの流れ】

○この会場で使われた「リユース食器」は業者に引き取られて、洗浄・乾燥され再びピカピカに生まれかわるよ。

【第２節浜松・東三河フェニックス戦では、７．８ｋｇのごみを削減！】

第２節では、８３５点（カップ、皿、どんぶりが、５２２点。はし・スプーンが３１３点）の

「リユース食器」が使われ、今までの使い捨て容器等で換算すると、７.８kgのごみを削

減することができたよ。（第１節と合わせると、１７.5kg）みなさんのご協力のおかげです。

ありがとうございました。引き続きよろしくお願いします。　　　　  　　  

エコもより
島根県環境政策課 ☎0852-22-6514

リユース食器のススメ③

予備洗浄
（下洗い）

洗浄・すすぎ
（高圧洗浄機を

使用）

乾燥
（熱湯消毒・
熱風乾燥）

検品・梱包・保管
（袋に入れて、
蓋付コンテナ

に保管）

次の
イベントへ

配達
県内のイベントで

繰り返しリユース食器が
使われるとイベントから

出るごみは減るよ


